TECHNICKY LIST - CHOOZIT® MM 100 LYO 25 DCU

CHOOZIT® MM 100 LYO 25 DCU
CHOOZIT® syraiské kultury

Produktovy popis — PD 207167-13.0EN Material €. 50434

Popis

Lyofilizovana koncentrovana mlé¢na startovaci kultura pro pfimé zao¢kovani mléka a mléénych zakladd.

Davkovani
Vyrobek Davka
meékky syr 6,25 DCU / 100 | syraiského mléka
maslo 6,25 DCU / 100 | syraiského mléka
Cerstvy syr 3,75-6,25 DCU / 100 | syrafského mléka
polotvrdy syr 6,25 DCU / 100 | syrafského mléka
modry syr 6,25 DCU / 100 | syraiského mléka
vafeny syr 6,25 DCU / 100 | syraiského mléka
kultivovana smetana 6,25 DCU / 100 | syraiského mléka
tvarohovy typ 4-6 DCU / 100 | syrafského miléka
zakysana smetana 4-6 DCU / 100 | syrafského mléka

Uvedena mnozstvi pro inokulaci je tfeba povazovat za orientacni. V zavislosti na technologii a poZzadovanych vlastnostech vyrobku méze byt
zapotrebi dal§i mnozstvi kultur. UZivatel tohoto vyrobku musi provést vlastni posouzeni rizik, aby uréil (i) vhodnost vyrobku s ohledem na
parametry vlastniho procesu a (ii) zda je vyrobek vhodny pro zamyslené pouziti. IFF v tomto ohledu nepfebira zadnou odpovédnost.

Pokyny k pouziti

Vyjméte sacek z mraznicky tésné pred pouzitim. Pfed otevienim sacek dezinfikujte chlorovanou vodou nebo vhodnym dezinfekénim
prostfedkem (v pfipadé potfeby osuste papirovou utérkou, aby se zabranilo shlukovani kultury v okoli otvoru saéku). Po otevieni sacku
nasypte kulturu pfimo do pasterizované smési. Michejte pfiblizné 15 az 30 minut pfi nizkych otackach, aby nedochazelo k tvorbé pény a

zavzdu$néni mléka. Pro zajisténi konstantni kvality vyrobku musi byt pouzit cely obsah sacku.

Slozeni

» Lactococcus lactis subsp. lactis

» Lactococcus cremoris subsp. cremoris (dfive: Lactococcus lactis subsp. cremoris)
» Lactococcus lactis subsp. lactis biovar. diacetylactis

Vlastnosti

Mezofilni kultura poskytujici spolehlivy pribéh okyselovani, pfijemny rozvoj chuti a kontrolovanou tvorbu plynu. Eliminuje

potfebu pFipravy mate¢né kultury.

Alternativni kultura pro pfipad bakteriofagl je k dispozici na vyzadani.

Fyzikalni/chemické specifikace

Parametr

Hodnota

ZkuSebni médium

Sterilizované rekonstituované mléko (9,5 % susiny), zahfivané 30 min pfi 99 °C

Fermentace — mnozstvi inokulace

10 DCU /100 | (1 sacek / 250 1)

Teplota inokulace a inkubace 30°C
Delta pH 0,8
Cas k dosazeni delta pH <5 hodin

Vzhled

Bily az hnédé zbarveny sypky produkt s typickym pachem fermentovaného vyrobku,
bez cizorodého materialu; v ramci rizik zmirfujicich opatfeni definovanych procesem
se barva mlize mezi $arzemi lisit.
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CHOOZIT® MM 100 LYO 25 DCU

Mikrobiologické specifikace

Mikrobiologicka kontrola kvality — standardni hodnoty

Ukazatel Specifikace
Nekyselinotvorné bakterie <500 KTJ/g
Enterobacteriaceae <10 KTJ/g
Kvasinky a plisné <10 KTJ/g
Enterokoky <100 KTJ/g
Spory klostridii <10 KTJ/g
Koagulaza-pozitivni stafylokoky <10 KTJ/g
Listeria monocytogenes negativni/ 25 g
Salmonella spp. negativni /25 g

Analytické metody jsou k dispozici na vyzadani.
Skladovani
18 mésicli od data vyroby pfi teploté < 4 °C.

Baleni

Sacky jsou vyrobeny ze tfi vrstev materialu (polyethylen, hlinik, polyester). Na kazdém sacku jsou vytiStény tyto Gdaje: nazev vyrobku, velikost

baleni, ¢islo Sarze a doba pouzitelnosti.

Mnozstvi: Prodejni jednotka: 1 karton obsahujici 50 sacku.

Cistota a pravni status

Vzdy je tfeba zohlednit mistni pfedpisy, protoze pravni status tykajici se zamysleného pouziti tohoto vyrobku se mize v jednotlivych zemich

liit.

Bezpecnost a manipulace
Bezpecnostni list (SDS) je k dispozici na vyzadani.
KosSer status

Koser certifikat je k dispozici na vyzadani.

Halal status

Halal certifikat je k dispozici na vyzadani.

Alergeny
Nize uvedena tabulka uvadi pfitomnost nasledujicich alergen( a vyrobku z nich jako pfidanych slozek.
Alergen Ano / Ne Popis slozky
PSenice Ne
Ostatni obiloviny obsahujici lepek Ne
Korysi a mekkysi Ne
Vejce Ne
Ryby Ne
Arasidy Ne
Soja Ne
Mliéko (v&etné laktdzy) Ano pouzito jako Zivina pro fermentaci
Orechy Ne
Celer Ne
Hof¢ice Ne
Sezamova semena Ne
Oxid sificity a sifiCitany (> 10 mg/kg) Ne
VIEi bob (lupina) Ne
Mékkysi Ne

Uzivatel musi vzdy pfezkoumat a ovéfit mistni predpisy, protoze pozadavky na oznacovani alergent se mohou v jednotlivych zemich lisit.
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Dalsi informace

Hodnoty uvedené v tomto dokumentu odpovidaji vysledkiim standardizovanych laboratornich zkou$ek provedenych spoleénosti IFF. V praxi
Ize o¢ekavat jiné hodnoty v zavislosti na typu zkousky a pouzité technologii. Vzhledem k pokroku ve zku$ebnich metodach a priabéznému
zlepSovani vyrobku mize byt v budoucnu nutné standardni hodnoty zménit.

CHOOZIT® MM 100 LYO 25 DCU je vyrabén v souladu s platnymi globalnimi normami bezpec¢nosti potravin. Certifikat tfeti strany pro
vyrobni zavod je k dispozici na vyzadani.

iftcom Strana3/4 Platné od: 15. kvétna 2024



CHOOZIT® MM 100 LYO 25 DCU

Stav GMO

CHOOZIT® MM 100 LYO 25 DCU neobsahuje GMO, nesklada se z GMO ani neni vyroben z GMO podle definic nafizeni EU 1829/2003 a
1830/2003.

Zemé puvodu

Francie

Poznamka k prekladu

Tento dokument je esky preklad originalniho produktového popisu CHOOZIT® MM 100 LYO 25 DCU, PD 207167-13.0EN, material ¢. 50434,
platného od 15. kvétna 2024. Pfeklad zachovava Udaje uvedené v dodaném originalu; nejde o novy technicky list vydany vyrobcem, ale o
preklad pomoci Al, prodejcem Tomscheese.cz

Originalni upozornéni vyrobce

Informace obsazené v této publikaci vychazeji z vlastniho vyzkumu a vyvojové prace vyrobce a podle jeho nejlepsiho védomi jsou spolehlivé.
Uzivatelé by vSak méli provést vlastni zkousky, aby stanovili vhodnost vyrobkd pro své konkrétni ucely a pravni status pro zamyslené pouziti
vyrobku. Uvedena tvrzeni nelze povazovat za zaruku jakéhokoli druhu, vyslovnou ani pfedpokladanou, a vyrobce nepfrebira odpovédnost za
poruseni patentu.
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