Improving food & health

SafePro® B-LC-007

Informace o produktu

Rozsah

Rada SafePro® zahrnuje sérii specialné vyvinutych kultur uréenych pro pouziti v réiznych potravinarskych vyrobcich. Tyto
kultury pomahaji vytvorit pozitivni mikrobialni ekosystém, ktery zlepsi bezpecnost potravin a/nebo potencialné prodlouzi
trvanlivost.

Popis

SafePro® B-LC-007 je masova (masna) kultura pro vyrobu fermentovanych klobas s rychlou acidifikaci. Kultura zajistuje
spolehlivou acidifikaci, vyrazny rozvoj chuti, dobrou stabilni barvu a ma silné antagonické vlastnosti vici Listeria
monocytogenes. Kvasinka prispiva k rozvoji chuti.

Slozeni kultury:
Debaryomyces hansenii
Lactobacillus sakei
Pediococcus acidilactici
Pediococcus pentosaceus
Staphylococcus carnosus
Staphylococcus xylosus

Aplikace

Pouziti
Kultura je vhodna pro vsechny fermentované klobasy s kratkou vyrobni dobou. Konecné pH lze regulovat Upravou pridaného
mnozstvi fermentovatelnych cukra.

Davkovani
50 g pro 135 kg

Pokyny k pouziti
Obsah sacku se pridava béhem mleti, krajeni nebo mixovani v ranné fazi procesu spolu s dalSimi suchymi ingrediencemi,

aby byla zajisténa homogenni distribuce.

Fyzikalni vlastnosti

Barva: nazloutle bélava Forma: Mlety prasek
Rozpustnost: Vodou rozpustna suspenze

Baleni

Cislo produktu: Velikost Typ

714895 25x50 ¢ Sacek

Skladovani a manipulace
Teplota: <-17°C / <1°F
Podminky: Suché

Podminky prepravy
Doprava pii bézné (okolni) teploté.

SlozZeni (ingredience)
Sacharoza, kultura, siran manganaty
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Tento produkt obsahuje siran manganaty. Pouziva se jako technologicka pomocna latka (processing aid), jak je definovano
v narizeni (ES) ¢. 1333/2008, a jako takovy neni povinen byt deklarovan na potraviné dle nafizeni o informacich pro
spotrebitele (nafizeni (ES) €. 1169/2011).

Trvanlivost

Pro lyofilizované (susené mrazem) kultury je minimalni trvanlivost 18 mésic(, pokud jsou skladovany dle doporuceni.
Pri skladovani pfi +5 °C / 41 °F je maximalni trvanlivost 6 tydnd..

Technicka

data

Fyziologicka data

Culture Staphylo |Lacto Staphylo |Pedio Pedio Debaryo
Compaosition|coccus bacillus COCCUs COCCus coocus myces
xylosus sakei carnosus  |pentosaceus |acidilactici |hansenii
Growth
temp
Opt/ max/f 300CF400CH [30PCA4R9C) |300C/45°C S [3R9C/489C)  |43°C/R2°CF | 2R2C/3R°C
min 10°C 15%C 10°C 15%C 15°C f-
(B67F S 1049F [(B6°F F113°9F | (B62/113%F [(95°F/118%F |(109°F/1267F | (779F /957
S50°F) SRO9F) /B0AF) SRO9F) #B9°F) Fi-)
Salt limit 15% salt-in- [9% salt-in- | 16% salt-in- [7% salt-in- 10% salt-in- | 16% salk-in
water water water wakter water water
Charac Facultative |[Facultative |Facultative [Facultative ([Facultative |Asrobic
teristics anaerobic |anaerobic |anaercbic |anaerobic anaerobic
Catalase DLi{+#-]- Catalase DL(#s-]- DL(+/-1-
positive lactic acid (positive lactic acid lactic acid
Nitrate Hitrate
reductase reductase
positive positive
Lipolytic Lipolytic
Proteolytic Proteolytic
Fermen-
table sugars
Glucose + + + + + +
Fructose + + + + £
Maltose + + + +
Lactose + + i+
saccharose |+ + + + +
Starch -

NiZe minimalni teploty pro rist bude kmen naddle Zivotaschopny,

Analytické metody
Odkazy a analytické metody jsou k dispozici na vyzadani.
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Legislativa

Kultury Chr. Hansen odpovidaji obecnym pozadavkim na bezpec€nost potravin stanovenym v Nafizeni (ES) ¢. 178/2002.
MLécné bakterialni kultury jsou obecné povazovany za bezpecné a mohou byt pouzivany v potravinach; pro specifické
aplikace doporucujeme konzultovat narodni legislativu.

Produkt je urcen pro pouziti v potravinach.

Bezpecnost potravin
Za bezpecnost potravin pouzitim tohoto produktu mimo uvedené aplikace nelze rucit. Pokud byste chtéli produkt pouzit v
jiné aplikaci, obratte se prosim na zastupce Chr. Hansen pro asistenci.

Oznacovani
Doporucené oznaceni: ,,startovaci kultura“ nebo ,,kultura“ (s krajni opatrnosti — legislativa se mize lisit, proto konzultujte
mistni pravni predpisy).

Ochranné znamky

Nazvy produkt(, nazvy konceptd, loga, znacky a jiné ochranné znamky uvedené v tomto dokumentu jsou vlastnictvim Chr.
Hansen A/S nebo jejich pridruzenych spolecnosti anebo jsou pouzivany na zakladé licence. Ochranné znamky uvedené v
dokumentu nemusi byt registrovany ve vasi zemi, i kdyzZ jsou oznaceny symbolem ®.

Dietarni informace

Kosher: Kosher
Halal: Certifikovano

Technicka podpora

Laboratore pro aplikace a vyvoj produkt( spolecnosti Chr. Hansen a jejich personal jsou k dispozici, pokud
potrebujete dalsi informace.
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GMO informace

V souladu s legislativou Evropské unie SafePro® B-LC-007 neobsahuje GMO ani suroviny oznacené jako GMO. V souladu s
evropskou legislativou pro oznacovani konecnych potravinovych produkti mizeme informovat, ze pouziti SafePro® B-LC-007
nezplsobuje povinnost oznacovat konecny potravinovy produkt jako obsahujici GMO. Pozici Chr. Hansen k GMO naleznete

na: www.chr-hansen.com

Informace o alergenech

Seznam béZnych alergent v souladu s US Food Allergen Labeling and Consumer Piitomno jako
Protection Act of 2004 (FALCPA) a Narizenim EU ¢. 1169/2011 (s pozdéjSimi zménami): ~

slozka v produktu:
Obiloviny obsahujici lepek a vyrobky z nich Ne
Korysi a vyrobky z nich Ne
Vejce a vyrobky z nich Ne
Ryby a vyrobky z nich Ne
Arasidy a vyrobky z nich Ne
Sojové boby a vyrobky z nich Ne
Mléko / MLECNE vyrobky (véetné laktozy) Ne
Orechy a vyrobky z nich Ne
Seznam alergeni podle EU 1169/2011/EC only
celera vyrobky z nich Ne
hofFcice a vyrobky z nich Ne
sezamova a vyrobky z nich Ne
vI¢i bob a vyrobky z nich Ne
IMékkysi a vyrobky z nich Ne
Siran siricity a sifiCitany (pridané) v koncentraci vice nez 10 mg/kg
nebo 10 mg/l vyjadreno jako SO2 Ne
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