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Popis

Termofilni kultura mlé¢ného kysani.

Slozeni kultury:
Streptococcus thermophilus

€. vyrobku: 713516 Barva: Sedobila az jemné nacervenala nebo hnéda
Velikost: 30X50 U Format: FD-DVS
Typ: Sacky v krabici Forma: granulat

Skladovani a manipulace:
<-18°C / <0°F

Expirace:
Nejméné 24 mésicl od data vyroby, pokud je skladovano v souladu s doporucenim.
Pri +5°C je trvanlivost minimalné 6 tydnu.

Aplikace
Pouziti
Kultura se pouziva zejména v parenych syrech napf. Mozzarella a syry na pizzu. Kultura se miZe pouZit samostatné nebo v

kombinaci s dalsimi kulturami mlécného kysani, napr. Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus a Lactobacillus helveticus.

Doporucené davkovani
MnoZsti mléka k

500 2,000 5,000 10,000 | 15,000 | 20,000 [ 25,000
inakulaci [v litrech]

Mnozta DVS kultury 500 2000 | s000 | 1,000 1,500 0 | 2,0000 | 2,5000

MnoZzsti mleka k
1,140 4,500 11,350 | 22,700 | 34,000 | 45,500 | 57,000
inokulaci [v librach]

MnoZstvi DVS kultury 50U 2000 5000 | 1,000 U ) 1,500 U (2,0000 (2,5000

Navod k pouziti

Kulturu vyjméte z mraznicky tésné pred pouzitim. Vydezinfikujte vrsek sacku chlorem. Otevrete sacek a vysypte
lyofilizované granule primo do pasterizovaného mléka za pomalého michani. Pro rovnhomérné rozptyleni kultury michejte
10-15 minut. Doporucéena inkubacni teplota je 35-45°C. Vice informaci tykajicich se specifickych aplikaci naleznete v nasich
technickych brozurach a doporuéenych recepturach.

Rada
Kultury v této sérii zahrnuji mrazené kultury STI-06, STI-07, STI-08 a STI-09 a lyofilizované kultury STI-12, STI-13, STI-14 a
STI-15.

Technické informace
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Kysaci krivka
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Podminky fermentace:
Laboratorni mléko 9.5 % celk. susina: 140°C/8 sekund - 100°C/30 minut
Inokulace: 500U/5000L

Dalsi informace

Citlivost na sul:

- 50% inhibice: 2.7% NacCl.
- 100% inhibice: >3.0% NacCl.

Analytické metody
Reference a analytické metody jsou dostupné na vyzadani.

Stravovaci status

KoSer: Koser mlécné s vyjimkou Pesach
Halal: Certifikovano

VLOG: Certifikovano

Legislativa

Kultury Chr. Hansen jsou v souladu se vSeobecnymi pozadavky na potravinovou bezpecnost uvedené ve smérnici
178/2002/EC. Bakterie mlécného kvaseni jsou ve vSeobecnosti povazovany za bezpecné a mohou se pouzit pri vyrobé
potravin, avsak pri specifickych aplikacich doporucujeme konzultovat s narodni legislativou.

Produkt je urcen k pouziti do potravin.

Bezpecnost potravin
V pripadé jiného pouziti, nez uvedeného v sekci Pouziti, neposkytujeme Zadnou garanci ohledné bezpecnosti potravin.
Pokud si prejete pouzit tento produkt v jiné aplikaci, kontaktujte prosim zastupce Chr. Hansen.
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Znaceni
Navrhované znaceni "bakterie mlécného kysani* nebo “startovaci kultura“, nicméné, vzhledem k rozdilné legislativé,
konzultujte mistni legislativu.

Ochranné znamky

Nazvy produktl, nazvy pojmu, loga, znacky a ostatni ochranné znamky uvedené v tomto dokumentu, nezalezi na tom, zda
jsou uvedeny velkym pismem, tuc¢né nebo s ® nebo symbolem TM jsou majetkem Chr. Hansen A / S nebo jsou pouzivany na
zakladé licence. Ochranné znamky objevujici se v tomto dokumentu nemusi byt registrovany ve vasi zemi, i kdyz jsou
oznaceny ®.

Technicka podpora
Aplikace a vyvoj vyrobku probéhl v laboratofich spol. Chr. Hansen, v pfipadé dotaz( nas kontaktujte.

GMO informace
V souladu s pravnimi predpisy Evropské Unie* [ze konstatovat, Ze STI-12 neobsahuje GMO a ani sloZzky znalené GM**.

V souladu s evropskymi pravnimi predpisy o oznacovani kone¢nych vyrobk(** mizeme prohlasit, Ze pfi pouziti STI-12 neni
vyzadovano GM znadeni konecnych vyrobkd. Stanovisko firmy Chr. Hansen ke GMO je mozZné najit na:
www.chr-hansen.com/About us/Policies and positions/Quality and product safety

*Direktiva 2001/ 18/EC Evropského parlamentu z 12.03.2001 o geneticky modifikovanych organismech a prohldseni 90/220/EEC.

**Regulace (EC) 1829/2003 Evropského parlamentu z 22.09.2003 o geneticky modifikovanych potravinach a krmivu.

Regulace (EC) 1830/2003 Evropského parlamentu z 22.09.2003 o sledovatelnosti a znaceni geneticky modifikovanych organismi a sledovatelnosti potravin a
krmnych vyrobki z geneticky modifikovanych organismui spolu s doplriujici direktivou 2001/ 18/EC.

Informace o alergenech

'Seznam béZnych alergent dle US oznacovani alergent v potravinach a Pritomny jako
dle Zakona o ochrané spotrebitele 2004 (FALCPA) a narizeni EU o oznacovani pridavna latka
1169/2011/ECs nékdejSimi dodatky " v produktu
Obiloviny obsahujici lepek* a vyrobky z nich Ne
Korysi a vyrobky z nich Ne
\Vejce a vyrobky z nich Ne
Ryby* a vyrobky z nich Ne
Jadra podzemnice olejné (arasidy) a vyrobky z nich Ne
S6jové boby (s6ja)* a vyrobky z nich Ne
Mléko* a vyrobky z néj (véetné laktozy) Ano
Skorapkové plody* a vyrobky z nich Ne
Seznam alergeni jen podle narizeni EU o oznacovani 1169/2011/EC

Celer a vyrobky z néj Ne
Horcice a vyrobky z ni Ne
Sezamova semena (sezam) a vyrobky z nich Ne

VICi bob (lupina) a vyrobky z néj Ne
IMékkysi a vyrobky z nich Ne

Oxid sificity a sifi¢itany v koncentracich vyssich nez 10 mg/kg nebo 10 mg/l, vyjadreno jako

celkovy SO2 Ne

* Prosim zkontrolovat narizeni EU 1169/2011/EC o oznacovani, Dodatek Il o oficidlni definici béznych alergend, napr. na European Union law:
www.eur-lex.europa.eu
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